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PIPERINA 98% 

                           
CAS: 94-62-2    

DCB: não aplicável 

Fórmula Molecular: C17H19NO3                      

Peso Molecular: 285,34          

Composição: não aplicável 

Uso: oral 

 

A piperina, principal alcaloide bioativo derivado da Piper nigrum, 

destaca-se como um potente fitoconstituinte com amplo espectro 

farmacológico. Entre suas propriedades já documentadas, incluem-se 

efeitos anticancerígenas, anti-inflamatórias, antimicrobianas, 

antidiabéticas e neuroprotetoras, o que a torna um composto de grande 

relevância para a pesquisa biomédica. 

Os efeitos antioxidantes e antitumorais da pimenta-preta têm 

despertado crescente interesse científico. No entanto, o mecanismo 

sinérgico multicomponente responsável por potencializar tais atividades 

ainda não está completamente elucidado, permanecendo como um campo 

promissor para investigações futuras. 

 

INDICAÇÕES  
 

• Apoia a melhora da absorção de nutrientes e sinergia alimentar; 

• Antioxidante. 

 

DOSAGEM SUGERIDA 
 

• Oral: 10 mg, duas vezes ao dia. 
• Tópico: não aplicável. 
• Fator de correção: Não se aplica fator de correção. 

 

CONTRAINDICAÇÕES 
 

Pacientes com gastrite ou úlcera gastroduodenal, pancreatite, 

hemorróidas e hipertensão arterial, não devem fazer uso sem 

orientação médica, pois pode causar irritação no sistema digestivo 

e irritar e piorar quadros inflamatórios se consumida em excesso 

por esses pacientes. 
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